LE SCHOENENBOURG
RESTAURANT SEQUOIA

Speisekarten und Menus

Eigene Kuche mit saisonalen Produkten

Im Falle von Allergien oder Unvertréglichkeiten informieren Sie bitte den Service im Voraus,

damit wir Ihre Mahlzeit bestméglich anpassen kénnen.

Service und Taxen inklusive - Reservierung erforderlich



Die Aperitive

Crémant Dopff Blanc de Noir (12cl) @

Crémant Rosé Dopff (12cl) @
Champagne (12cl)

Kir mit elséssichen Weilwein (ca. 15 cl)
(Schwarze Johannisbeere, Mirabelle, Brombeere, Himbeere, Weinbergpfirsich,
Hollunder)

Kir mit elsassichen Crémant (15 cl) ®
(Schwarze Johannisbeere, Mirabelle, Brombeere, Himbeere,
Weinbergpfirsich, Hollunder)

Portwein / Martini (Weil8 oder Rot) (6 cl)
Hausgemachter Aperitif (ca. 15 cl)

Die alkoholfreien Getranke

Carola Wasser mit oder ohne Kohlensaure (50 cl) @

Carola Wasser mit oder ohne Kohlensaure (1L) @
Perrier (33 cl)

Sirup (25 cl)
(Erdbeere, Himbeere, Rote Griitze, Minze, Zitrone, Pfirsich, Orgeat, Veilchen, Litschi)

Diabolo (25 cl)
(Erdbeere, Himbeere, Rote Grltze, Minze, Zitrone, Pfirsich, Orgeat, Veilchen, Litschi)

Elsass Cola (33 cl) @

Cola Zero (33 cl)
Lisbeth Limonade (33 cl) @

Miss Tonic (33 cl) &)
Fuze Tea Pfirsich (25 cl)
Orangina (25 cl)

Sautter Fruchtsafte (25cl) ®
(Apfel, Ananas, Aprikose, Tomate, Orange)

8.00€
8.00€

14.00€
7.00€

9.00€

6.00€
10.00€

3.50 €

5.00 €
4.00€
3.00€

4.00€

450€

450€
4.00€

4.00 €
4.00€
4.00 €
450¢€
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LE SCHOENENBOURG

RESTAURANT SEQUOIA

Die Vorspeisen

A Gemisecremesuppe aus dem Moment
Begleitet von seinem Samencracker

_% Ballotine aus Leberpastete
Berawecka-Kompott, Passionsfruchtkaramell

_é Gratinierte Jakobsmuscheln und Scampi
Julienne aus Gemiise

_é Gebratene Leberpastete mit Griottines
Braune SolRe mit Sauerkirschen

A Salat aus der Auvergne

Bleu d'Auvergne, Williamsbirne, Walnusse, Lebkuchencroutons

_é Minsterkroketten

Schalotten-Chutney, mit griinem Salat

Die Hauptspeisen

_é Kalbs Cordon Bleu begleitet von Spatzlen
Saisonale Beilage, neapolitanische Sauce

A Rinderfilet
-0

Kartoffelpliree, Wurzelgemiise, Pinot Noir-Sauce

A Perlhuhnbrust gefllt mit Pilzen
Rotkohl, Spatzle, Morchelsauce

_é Hechtquenelle nach Gwen-Art ()

Griinkohl-Fondue, Salzkartoffeln, Riesling-Sauce

_% Zanderfilet auf Herbstgemiuise
Pilaw-Reis mit Safransauce

_é& Fleischnaka in Gemusebriithe
Rindfleisch, Begleitet von griinem Salat

% Hausgemacht

Vegetarisch

& Eine vegetarische Version ist auf Anfrage erhaltlich.

9 €

22 €

20 €

26 €

12 €

12 €

25 €

32 €

22 €

24 €

28 €

20 €



Die Kasesorten

Brettchen mit lokalen Kasesorten

Munster vom GroRvater Fischer: der unverwustliche Klassiker
Carré brasseur: mit elsassischem Dunkelbier gereifter Kase
Ribeaupierre : Tomme d’Alsace (elsassicher Kase)
Ziegenkase von der Ferme de Wiedenthal

Die Nachspeisen unseres Konditors

A Zitrusfriichte-Melange und exotische Frucht ()
Zitrusfrchte (Pomelos, Orange), Passionsfrucht und leichter Sirup mit Crémant

A Gebrannte Creme
Cremige Vanillecreme mit Karamellkrokant

A Schwarzwald
Mousse aus Zartbitterschokolade (66%), Sauerkirschenkompott mit Kirschwasser,

Mascarpone-Schlagsahne mit Kirschwasser, Schokoladenkrokant und Stracciatella-Eis

_% Karamell und Vanille Mille-Feuille

Karamellisierter Blatterteig, Vanillecreme aus Madagaskar, weicher Karamell mit
gesalzener Butter und Fleur de Sel-Eis

A Der Herbst
Maronen-Schlagsahne, Zwetschgenkompott und Kakaobiskuit

A
==

Hausgemacht

10 €

11 €

10 €

11 €

12 €

11 €
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LE SCHOENENBOURG

Tentation Menii -&

3 Gange Menu : 41 €

Gemusecremesuppe aus dem Moment
Begleitet von seinem Samencracker

— Oder -

Miunsterkroketten
Schalotten-Chutney mit grinem Salat

Hechtquenelle nach Gwen-Art
Grunkohl-Fondue, Salzkartoffeln, Riesling-Sauce

— Oder -

Perlhuhnbrust geftillt mit Pilzen
Rotkohl, Spatzle, Morchelsauce

Gebrannte Creme
Cremige Vanillecreme mit Karamellkrokant

— Oder -

Der Herbst
Maronen-Schlagsahne, Zwetschgenkompott und Kakaobiskuit

(Im Rahmen einer vegetarischen Ernéhrung kbnnen einige Gerichte auf vorherige Anfrage angepasst werden.)

Wenn ein Gericht in einem Menu geindert wird, kann ein Aufpreis berechnet

. werden.
Vegetarisch

% Hausgemacht & Eine vegetarische Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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LE SCHOENENBOURG

Sequoia-Menu -&
3 Gange Menu : 53 €

Gratinierte Jakobsmuscheln und Scampi
Julienne aus Gemuse

— Oder -

Ballotine aus Leberpastete
Berawecka-Kompott, Passionsfruchtkaramell

Kalbs Cordon Bleu begleitet von Spatzle
Saisonale Beilage, neapolitanische Sauce

— Oder -

Zanderfilet auf Herbstgemuse
Pilaw-Reis mit Safransauce

Zitrusfriichte-Melange und exotische Frucht
Zitrusfrichte (Pomelos, Orange), Passionsfrucht und leichter Sirup mit Crémant

— Oder -

Karamell und Vanille Mille-Feuille

Erdbeer-Basilikum Creme, Walderdbeer-Konfit und Geist, Madagaskar-Vanille-Creme, Erdbeerbiskuit &
Erdbeeren aus dem Elsass

(Im Rahmen einer vegetarischen Ernéhrung knnen einige Gerichte auf vorherige Anfrage angepasst werden.)

Wenn ein Gericht in einem Menu geindert wird, kann ein Aufpreis berechnet
werden.

—é Hausgemacht



LE SCHOENENBOURG

Elsassisches Menu —é

3 Gange Menu : 38 €

Miunsterkroketten
Schalotten-Chutney, mit griinem Salat

Fleischnaka in Gemusebrihe
Rindfleisch, Begleitet von grinem Salat

Schwarzwald
Mousse aus Zartbitterschokolade (66%), Sauerkirschenkompott mit Kirschwasser, Mascarpone-
Schlagsahne mit Kirschwasser, Schokoladenkrokant und Stracciatella-Eis

Vegetarisch

(Im Rahmen einer vegetarischen Ern&hrung kbnnen einige Gerichte auf vorherige Anfrage angepasst werden.)

Kindern Menii -&

Unser Klassiker: Hihnchen in Sahnesof3e mit Spatzle 10 €
(Méglichkeit, das Huhn gegen Knacks auszutauschen, oder die Sofle zu dndern)

— Oder -

Kleine Gerichte fiir unsere Kleine Gaste, aus unserer Karte zur Auswahl 15 €
(Jedes Gericht auf der Karte kann in Kindergré3e angepasst werden)

Nachspeise inbegriffen: 2 Kugeln Eis nach Wahl

Angelo Eis
1 kugel : 2.50 €; 2 kugeln :4.80 € ; 3 kugeln:7 €
Sahne : 0.50 €
Eissorten : Vanille, Schokolade, Kokosnuss, Kaffee, Erdbeere, Himbeere, Zitrone, Limette, Birne, Rum — Traube,
Joghurt, Kakao

—é Hausgemacht



Die Digestive

Elsassische Schnipse (4cl)

Marc de Gewdrztraminer, Williams Birne, Mirabelle, Alte Pfirsich, Kirsch
Quitte
Wildhimbeere

Die Armagnacs und Cognacs (4 cl)

Armagnac Samalens V.S.0.P
Armagnac Prince d’Arignac X.0
Cognac Rémy Martin V.S.0.P
Cognac Delaitre X.0

Die anderen digestive (4 cl)

Limoncello, Get 27, Cointreau, Bailey 's

Amaretto, Fernet Branca, Chartreuse Verte, Grand Marnier, Calvados

Die Heil3getranke

Expresso

Kaffee

Milchkaffee

Tee / Aufguss
Heisse Schokolade
Cappuccino

Irish Coffee / Café Italien / Café Alsacien

8.00€
9.00€
10.00€

9.00€

12.00€
10.00€
12.00€

7.00€
8.00€

3.00€
3.50€
4.00€
4.00€
4.00€
5.00€
12.00€



